Electrolux

REPERE #

MODELE #
PROFESSIONAL
NOM #
Distributeurs de cafés SIS #
Moulin & café 1 dose avec trémie
27 Kg AlA #

Caractéristiques principales

* Excellente visibilité des grains.

* Réglages mouture ajustables.

* Desstyles de granulation exclusifs et durables
assurent des lancers extrémement précis et
cohérents.

» Meuleuses économiques et fiables. CHAR(10)

*« Mode d'emploi:-1. Remplissez la trémie de

Blectrolux café en grains et fermez le couvercle.-2.
Placez le panier & infusion avec filtre & café
entre les barres d'infusion.-3. Appuyez sur le
bouton de démarrage. Le moulin moudra une
quantité prédeterminée

¢ Plage de mouture: 15gr - 750gr.

Construction

e Moteur 1/2 HP puissant et économe en
énergie.

« A I'état solide, dissimulé, minuterie & double
portée.

» Disjoncteur avec bouton de réinitialisation
manuelle.

600655 (E190SS) Moulin & café 1 dose avec

trémie 2.7 Kg

Description courte

Repére No.

La meuleuse & portion unique, 1x2,7kg avec trémie, offre
une excellente visibilité des haricots, une plage réglable
de réglages de mouture et des fraises de type granulatoire
assurant des jets extrémement précis et cohérents.
Moteur 1/2 HP puissant et éco

APPROBATION:

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
benelux@electroluxprofessional.com

Excellence.



Electrolux Distributeurs de cafés

SO RLE e TG AR Moulin a café 1 dose avec trémie
2.7 Kg
Avant | Electrique
R S Voltage :
600655 (E190SS) 230 V/IN ph/50 Hz

Puissance de raccordement 0.8 kW

Informations générales

Largeur extérieure 216 mm
Profondeur extérieure 381 mm
Hauteur extérieure 559 mm
Poids net : 17 kg
Poids brut : 25 kg
Hauteur brute : 700 mm
Largeur brute : 320 mm
Profondeur brute : 470 mm
Volume brut : 011 m3
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